          Школска 2022/2023. година
XIX републичко такмичење ученика 

угоститељско-туристичких школа Републике Србије

Образовни профил Конобар

Теоријски део - тест знања из Услуживања

1. Енглески доручак састоји се од 

   а) ___________________________________           





(………)

   б) ___________________________________           





(………)

   в) ___________________________________           





(………)

   г) ___________________________________          





(………)

   д) ___________________________________           





(………)

   ђ)___________________________________           



 

(………)

   







УКУПНО БОДОВА  (………..)
2. Наведи начине услуживања:

а) ___________________________________          


 


(………)

б) ___________________________________           





(………)

в) ___________________________________           





(………)

г) ___________________________________           





(………)

                          






УКУПНО БОДОВА   (…….…)

3. Којим редом су наведена јела у јеловнику:

а) _____________________  (….  )           



ж)_______________________ (…….)

б) _____________________ (….. )             



з) _______________________ (…….)

в) _____________________ (….. )            



и) _______________________(…… )

г) _____________________ (….. )            



 ј) ________________________(…… )

д) _____________________ (….. )            



к) ________________________(…… )

ђ)______________________ (….. )           



л) ________________________(….…)

е) _____________________ (….. .)           



љ)________________________(….…)

УКУПНО БОДОВА   (…….....)
4. Фрапирање је: (заокружи тачан одговор)

а) загрејавање                                                               




(……….)

б) претакање                                                                 




(……….)

в) расхлађивање                                                          




 (……....)

                                    





УКУПНО БОДОВА   (……….)

5. Бела вина служе се: (заокружи тачан одговор)

а) уз посластице                                                             




(……….)

б) чим послужимо главно јело                                     



(……….)

в) чим послужимо први ганг из менија                        



(……….)

                                    





УКУПНО БОДОВА    (………)

6. ” TABLE D HOTE “ је услуживање које се примењује: (заокружи тачан одговор)

а) кад сви гости имају исти мени и пиће                     



(………)

б) кад сви гости седе за истим столом                         



(………)

в) кад гости седе за више столова                                



(………)

г) када су сви сервиси по осам порција                       



(………)

                                      





УКУПНО БОДОВА  (………..)

7. Етажно услуживање је: (заокружи тачан одговор)

а) услуживање у бродским кабинама                               



(………)

б) услуживање у хотелским собама, апартманима и по спратовима
(………)

в) услуживање у пансионима                                             



(………)

                                 





УКУПНО БОДОВА   (………)

8. У ком делу оброка се служе дижестиви?

_____________________________________            





(………)

                                     





УКУПНО БОДОВА  (………) 
9. Инвентар за услуживање се дели на:

а) ___________________________________            





(………)

б) ___________________________________           





(………)

в) ___________________________________            





(………)

г) ___________________________________            





(………)

д) ___________________________________            





(………)

ђ)___________________________________            





(………)

е) ___________________________________            





(……....)

                                    





УКУПНО БОДОВА   (………)
10. Анкетирање гостију врши се у: (заокружи тачан одговор)

а) кафани                                                                       




(………)            

б) ресторану                                                                  




(………)                                         

в) пансиону                                                                   




(………)

                                    





УКУПНО БОДОВА   (………)
11. Организациони системи су:

а) ___________________________________           



 

(………)

б) ___________________________________           





(………)

в) ___________________________________           





(………)

г) ___________________________________           





(………)

                                  





УКУПНО БОДОВА   (………)

12. Пријем поруџбине од госта врши се: (заокружи тачан одговор)

а) са леве стране госта                                                   



(………)

б) са десне стране госта                                                 



(………)

в) испред госта                                                              
 



(………)

                                





 УКУПНО БОДОВА  (……...)

13. Кувер за шпагете састоји се од: (заокружи тачан одговор)

а) ножа и виљушке                                                        




(………)

б) ножа, виљушке и кашике                                         



(………)

в) кашике и виљушке                                                    



(………)

                                     





УКУПНО БОДОВА   (……..)

14. Сервисни прибор (форлегер) служи за: (заокружи тачан одговор)

а) мали стони инвентар                                                  



(………)

б) постављање стола за доручак                                    



(…...…)

в) пресервирање јела                                                      



(…...…) 

                                         




УКУПНО БОДОВА   (……...)

15. Атрактивна припрема јела пред гостом, уз помоћ запаљеног алкохола, назива се: ____________________________________________ 



(……...)
                                                           



УКУПНО  БОДОВА   (……..)

16. Филирање је: (заокружи тачан одговор)

а) припремање јела пред гостом                                       



(………)

б) расецање бифтека                                                          



(………)

в) одвајање меса од костију код риба                               



(………)

                                                           



УКУПНО  БОДОВА  (….…..)

17. Наброј свечане пријеме:

а) ___________________________________          



 

( ….….)

б) ___________________________________         




 
(….…..)

в) ___________________________________          



 

(….…..)

г) ___________________________________           



 

(….…..)

д) ___________________________________           



 

(….…..)

                                                           



 УКУПНО  БОДОВА  (……..)

18. Столњак (или абажур) код бифе стола пада: (заокружи тачан одговор)

а) 30 цм од висине пода                                                    



 (…….)

б) 5 цм од висине пода                                                      



 (…….)

в) 20 цм од висине пода                                                   


 
 (…….)

                                                            

        

УКУПНО  БОДОВА  (……..)

19. На банкету аперитив се служи у: (заокружи тачан одговор)

а) хотелском холу                                                           



(…….)

б) у свечаном аперитив-салону                                     



(…….)

в) за банкетским столом                                                  



(…….)


                 



УКУПНО  БОДОВА  (……..)

20. Од понуђених јела састави мени по редоследу служења и правилно испиши називе понуђених јела:

МЕШАНА САЛАТА,  КОНСОМЕ “ ЖИЛИЈЕН ”, ПЕЧУРКЕ НА ЖАРУ, ПУДИНГ ОД ОРАХА, ФИЛЕ “ МИЊОН ” НА ЛОВАЧКИ НАЧИН, ЈАГОДЕ СА ШЛАГОМ, СРПСКА ЗАКУСКА.

                                                            



УКУПНО  БОДОВА   (……...)

21. Шта се подразумева под личном хигијеном:

а) _________________________      



д)__________________________

б)_________________________       



ђ)__________________________

в)_________________________       



е)__________________________

г)_________________________

                                                        



УКУПНО БОДОВА   (………..)

22. Помоћни сто у ресторану или  ___________________________
                                                         



УКУПНО БОДОВА   (………..)

23. Које врсте стакла се користе за производњу инвентара за услуживање?
а) ________________________________

б) ________________________________

ц) ________________________________

                                                        



УКУПНО БОДОВА   (………..)

24. Напиши поделу  оброка у угоститељству:

а) _________________________________________________

    _________________________________________________
б) _________________________________________________

    _________________________________________________
                                                          



УКУПНО БОДОВА   (………..)
25. У барском пословању коктел је:

__________________________________________________________________________

__________________________________________________________________________
                                                        



УКУПНО БОДОВА   (………..)

УКУПНО БОДОВА:  
Београд, 31. март 2023. године
Кључ
1.        а) воћног сока, воћа и компота          




0,25

           б) каше од зобених пахуљица            




0,25

           в) јела од јаја или печеног меса        




0,25

           г) маслаца, џема или меда                  




0,25

           д) топлога напитка                              





0,25

           ђ) пецива или тоста                             





0,25

                                           




УКУПНО   БОДОВА  1,5
2.        а) енглески начин услуживања              




0,5

           б) француски начин услуживања          




0,5

           в) бечки начин услуживања                   




0,5

           г) руски начин услуживања                   




0,5

                                               




УКУПНО   БОДОВА   2
3.     а) хладна предјела                                  





0,25

          б) супе, чорбе и потажи                         




0,25

          в) топла предјела                                    




0,25

          г) рибе и ракови                                     





0,25

          д) готова јела                                           





0,25

          ђ) печење                                                 





0,25

          е) јела по поруџбини                              




0,25

          ж) специјалитети са роштиља               




0,25

          з) варива                                                  





0,25

          и) салате                                                   





0,25

          ј) сиреви                                                   





0,25

          к) посластице                                           





0,25

          л) компоти                                                





0,25

          љ) воће                                                      





0,25

                                                 




УКУПНО   БОДОВА  3,5
4.     в)







УКУПНО   БОДОВА    1

5.     в)







УКУПНО   БОДОВА    1

6.     а)







УКУПНО   БОДОВА    1

7.      б)






УКУПНО   БОДОВА    1

8.       По завршетку служења јела, односно уз кафу                                        

                                                      




УКУПНО   БОДОВА  1

9.       а) рубље                                                     





0,5

           б) стакло                                                        




0,5

           в) мали стони инвентар                            




0,5

           г) помоћни инвентар                                 




0,5

           д) порцелан                                                




0,5

           ђ) прибор за јело                                       




0,5

           е) метално посуђе                                    




0,5

УКУПНО   БОДОВА 3,5

10.     в)






УКУПНО   БОДОВА  1

11.      а) рејонски систем                                     




0,5

            б) ревирни систем                                    




0,5

            в) оберсистем                                            




0,5

            г) бригадни систем                                  




0,5

                                                         



УКУПНО   БОДОВА  2

12.       а)






УКУПНО   БОДОВА   1

13.       в)






УКУПНО   БОДОВА   1

14.       в)






УКУПНО   БОДОВА   1                       

15.      фламбирање





УКУПНО   БОДОВА   1
16.      в)






УКУПНО   БОДОВА   1

17.    а) коктел-партија                                        




0,5

          б) хладни бифе                                           




0,5

          в) топли бифе                                             




0,5

          г) банкет                                                      




0,5

          д) чајанка                                                     




0,5

                                                            



УКУПНО   БОДОВА 2,5

18.     б)






УКУПНО   БОДОВА   1
19.     б)






УКУПНО   БОДОВА   1
20.             МЕНИ
           српска закуска

           консоме “жилијен”

           печурке на жару

           филе”мињон” на ловачки нацин

           мешана салата 

           пудинг од ораха 

           јагоде са шлагом

                                                          



УКУПНО   БОДОВА  3

21. а) хигијена косе              


д) хигијена ногу

       б) хигијена лица              

ђ) хигијена тела

       в) хигијена зуба               

е) хигијена доњег веша

       г) хигијена руку

                                                          



УКУПНО   БОДОВА  3,5
22. гиридон






УКУПНО   БОДОВА   1
23. а) обично стакло

       б) кристално стакло

       в) ватростално стакло

                                                          



УКУПНО   БОДОВА  1,5
24. а) главни дневни оброци (доручак, ручак, вечера)

       б) међуоброци (преподневна ужина, поподневна ужина, касна вечера,

          пикник и ланч пакет )

                                                           



УКУПНО   БОДОВА   2
25. Мешавина најмање две врсте пића називамо коктел.
                                                           



УКУПНО   БОДОВА   1
                                               



УКУПНО БОДОВА:  40
